
LEAF 
pizza à la truffe		 26

Crème de truffe & truffe noire Melanosporum, Cantal 

• Supp. jamon de Kobe beef 	 +17

miso spinach 	 26

Épinards, haricots verts, Manchego, miso

crunchy salad 	 26

Concombre, avocat, fromage de chèvre,

sucrine, agrumes

super kale 	 28  

Avocat, Parmesan, tomates cerise,  

zestes de citron

REEF 

tiradito peanuts sauce 	 26

Thon, avocat, sauce cacahuète et pamplemousse

ceviche rosado	 29

Ceviche de loup, patate douce, avocat,  

framboise, huile de truffe, quinoa

crab salad tobiko 	 39

Crabe tobiko & mayonnaise caramel

STREET FOOD

BEEF

jamón de kobe beef  	 69

Jambon de bœuf de Kobe, exclusivité mondiale  

& panettone salato 

jambon d'entrecôte 	 29

Prosciutto de bœuf & panettone salato

las croquetas del beef	 26

Croquettes de bœuf, moutarde à l’ancienne

quesadillas  	  29

Wagyu braisé, fromage oaxaca,  

truffe noire Melanosporum

mini burgers	 30 

Boeuf, fromage, sauce secrète, pickles

baby kebab 	 26 

Mini shawarma de bœuf Wagyu & Angus,  

galette de blé, tahini

Tableau des allergènes disponible sur demande – Prix net en euros, taxes et services compris 
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COMFORT FOOD 

SIDES 
nos purées maison 

La classique 	 11 

Jus & sel de Guérande 	 13 

Piment jalapeño doux 	 13 

Truffe noire Melanosporum 	 23

Caviar Oscietre Kaviari 	 50

sauces signature

Paradise Pepper 	 13

Sauce Beefbar 	 13

Sauce béarnaise 	 12

supplément truffe  	 15

nos frites maison 

Classiques 	 13 

Parmesan & truffe noire Melanosporum 	 21 

les légumes   

Champignons sautés	  13

Epinards frais	 13 

Légumes de saison 	 13

PASTASCIUTTA
wagyu bolognese  	 46 

Pappardelle au ragoût de bœuf Wagyu maison,  

Parmesan

kobe beef carbonara  	 49

Mezze maniche, jambon de bœuf  de Kobe,  

Parmesan & Karasumi de bœuf  de Kobe fumé

FONDU AU FOUR 
mont d’or	 46 

Jambon d’entrecôte, pommes de terre, salade verte

ROBATA  

poulet au citron 	 41

Poulet mariné au citron, cuit au barbecue 

saumon laqué 	 46

Purée citron, sauce unagi

SAUTÉE AU WOK
pepper beef	 49

Bœuf  sauté au poivre du Paradis,  

aubergines rôties, riz jasmin

GREEN EGGS À LA BRAISE
cotelettes d’agneau sauce chimichurri	 46 

gambas black tiger sauce chimichiurri rouge	 59

GRILLÉES
boeuf du terroir

Sélection Giraudi, France

cœur de filet, 300g	 62

boeuf black angus

Rangers Valley, Australie 

Creekstone Farms, Etats-Unis

cœur de filet, 300g	 79

fondant d'entrecôte, 200g	 59

cœur d’entrecôte, 300g	  69

côte de bœuf ± 1.2kg pour 2	 230

boeuf maturé 45 jours

Black Pearl, Mer Baltique

faux-filet à l’os, 900g suffisant pour 2	 190

côte de bœuf ± 1.2kg pour 2/3 	 280

boeuf wagyu

Rangers Valley, Australie

Snake River Farms, Etats-Unis

Whispering Dunes, Namibie

chateaubriand 600g pour 2 	 289 

tomahawk ± 1.4kg 	 510 

double entrecôte 500g pour 2	 259

TEPPANYAKI
catch of the day

Sélection des meilleures origines de Wagyu  
Japonais,Selon arrivage, 200g minimum 

 

kobe beef   神戸肉 130 / 100g

hida  飛騨牛 110/ 100g 

numamoto   沼本和牛 100 / 100g 

wine-gyu   ワイン牛  85 / 100g

miyazaki  宮崎和牛  85 / 100g

hokkaido  北海道和牛 85 / 100g

kagoshima  鹿児島和牛 85 / 100g 

NOS FILETS EN SAUCES
Choisissez votre filet puis votre sauce 

filet black angus, 200g   62

filet de boeuf wagyu, 200g  99

filet de wagyu le japonais, 200g  220

Choisissez votre sauce

sauce signature beefbar 
Sauce à base de beurre, truffe & un extrait  

de Sauce Originale Relais de Paris

sauce traditionnelle au poivre

Poivre noir, crème, Cognac flambé

sauce béarnaise 
Béarnaise, échalotes, estragon, cerfeuil,  

vin blanc

HACHÉ 
ultimate smash cheeseburger 	 49 

Double cheeseburger, bœuf  certifié pur muscle,  

fromage, pickles

VAPEUR 
chilean sea bass 	 59 

Filet de loup chilien vapeur,  

câpres & gingembre frais
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