
Coupe de Champagne

Accord mets et vins au verre pour accompagner les entrées,  

plat et dessert

A M U S E - B O U C H E

Carpaccio de langoustines au caviar, huile d’olive millésimée  

et citron caviar

P R E M I È R E  E N T R É E

Tartare de wagyu en cornet croustillant, mayonnaise fumée

D E U X I È M E  E N T R É E

Pâté en croûte de canard et foie gras, pistaches et sauce au porto

Œuf parfait aux lamelles de truffe blanche,  

crémeux de parmesan Reggiano affiné 36 mois

P L AT  A U  C H O I X

Saint-Pierre rôti, mousseline de panais truffée, beurre blanc au champagne

ou

Filet de bœuf wagyu, millefeuille de pommes de terre, sauce bordelaise

ou

Lièvre à la royale, purée de céleri truffée

Chariot de fromages de Savoie 

Dessert du réveillon 

Assiette de mignardises

M E N U  D U  N O U V E L  A N


