
prix nets en euros, taxes et service compris
origine des viandes : france

LE FUMOIR
La Fondue

La Raclette

Gratin de crozets

Les desserts

Abondance AOP Fermier affinage 5/8 mois
Comté AOP fruité 6/8 mois

Meule de Savoie affinage 12 mois

Abondance AOP fermier affinage 5/8 mois
Beaufort AOP fermier 6/8 mois

Plateau de charcuteries  
de la Maison Baud 

Jambon blanc truffé,  jambon  
sec 16 mois,  coppa, 

 noix de bœuf séchée
Option saumon fumé 

Saucisse Diot de Savoie 

Sucrine, vinaigrette moutarde  
et cerneaux de noix

Duo de pommes de terre  
Grenaille et Roseval

Tomates au four  

Légumes grillés  

Assortiment de condiments 

Cœur de chocolat

Perle d'hiver

nature ou fumée

au beaufort

au choix

accompagnements

90€ par personne

avec dessert au choix

90€ par personne

avec dessert au choix

90€ par personne

avec dessert au choix
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origine des viandes : france


